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Semaine 38 du lundi 15 septembre au vendredi 19 septembre 2025

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

e o o o o o e e e — — — — — — — — — — —— — —— 1 L o o o o o e e e — e — — i — —— — — — 1
e N |
| Emincés de poulet sauce L |
L aigre douce L |
1 - . 1 1 |
| @ 1 1 |
| 1 1 |
| 1 1 |
Fr - -——=-——=-"——————————= | *¥—m——— === !
F———————mm = —— | FPFr—m——————ere == —— i
A 5 :
|@ o I 1 |
| Poélée bretonne || |
| 1 1 |
| 1 1 |
| L |
I choux fleurs, haricots verts, carottes, pdt | | |
L R |
------------------------ b T s
| 1 1 1 1
| . 1 1 1 1
| Mimolette ] N
| 1 1 1 1
e e o o o o o e e — — — — — — — —— —————— | L o o o o o o o e o e o e e e e i —— 1 L
""""""""""""" T T T T
| I 1 1 1
| I 1 1 1
| . . I 1 I
! Fruit de saison L L
| I 1 1 1
| I 1 1 1
| I 1 1 1
e o o o o o o o — — — ————————————— — | L o o o o o o o o o o e e i —— — — — — — — — 1 1

* .
Produit Bleu Blanc Plats composés

Coeur

eSS Qlrakie

Label Rouge Produit biologique

ertification

® Plat contenant du porc

Produit AOP wironnementale niveau

Plat élaboré par nos chefs

2
Origine U.E.

* X A0

*
*
*

*
* 5 K




CLSH

R
OCEANE
DE RESTAURATION
PARTAGE

Semaine 39 du lundi 22 septembre au vendredi 26 septembre 2025
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__Semaine 40 du lundi 29 septembre au vendredi 3 octobre 2025
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Semaine 42 du lundi 13 octobre au vendredi 17 octobre 2025
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