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Semaine 43 du lundi 20 octobre au vendredi 24 octobre 2025
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Salade piémontaise au
jambon ®

Pdt, jambon, ceuf, tomate, oignon, cornichon,
mayonnaise
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Semaine 44 du lundi 27 octobre au vendredi 31 octobre 2025

Betteraves vinaigrette
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Paupiette de veau sauce au
poivre
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Duo de haricots

Haricot vert, haricot beurre

Chanteneige

Patisserie
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Risoni au thon

pates, thon, tomate, poivrons, olives, vinaigrette
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Salade de pdt bulgare

Pdt, sauce bulgare, ciboulette
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